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Panna cotta alle fragole..........coccuevuiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiicees 11.00
Panna Cotta mit Erdbeeren

Panna Cotta aux fraises

Panna Cotta with strawberrries

Cannolo con ricotta grezza e pistacchio in salsa di mango .........ccccccevueveueennne. 13.00
Cannolo mit Roher Ricotta und Pistazie in Mangosauce

Cannolo 2 la ricotta brute et pistache avec sauce a la mangue

Cannolo with raw ricotta and pistachio in mango sauce

I AINIEISTE evunennieneenerneeeeeeneenesensenssnnssnssnssnnssnssnssssssnsessssnssnssnsesnssnnesnssnssnnesnssnsennene 9.00

Tortino al cioccolato con cuore caldo e frutti di bosco ........ceuveeeeviiiiiiiiiennnnnnnns 14.00
Schokoladenkiichlein mit flisssigem Kern und Waldbeeren

Tarte au chocolat avec cceur fondant et fruits rouges

Chocolate tart with warm heart and berries

Composta di frutta fresca con crema Chantilly........cccoceviiniininninnininnnnnn. 13.00
Friichtekompott mit Chantilly-Creme

Compote de fruits avec créme Chantilly

Fruit compote with Chantilly cream

Cassatina con ricotta € CI0CCOIALO .....ueeiiiiiiiiiiiiiiiiiiicciceeceeeeeeeeeeeee e 14.00
Cassatina mit Ricotta und Schokolade

Cassatina a la ricotta et au chocolat

Cassatina with ricotta and chocolate

Torta del IOrno ......coovevviviiiiiiiiiiiiiiii 12.00
Kuchen des Tages

Gateau du jour

Cake of the day

Cheesecake alle MOTe......cvuueeieneeieeeeiieeeeteeereneeeenesseneessnsesssnssssnsessnssssssssssnssennes 12.00

Brombeer-Kisekuchen
Cheesecake aux mires
Blackberry cheesecake

Sorbetti € gelati ....cccuevvuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiic e 6.00
Sorbets und Eiscreme

Sorbets et glaces

Sorbets and ice creams

Cassata Gelato......cocuiiiieiieiiiiiiiiiiiietct e 11.00
Eiscreme-Cassata

Glace cassata

Cassata ice cream

Pere cotte al Merlot con panna montata ...........cocevveviivicniiniininnicnnienennnenne 9.00
In Merlot gekochte Birnen mit Schlagsahne

Pommes cuites au Merlot avec creme fouettée

Pears cooked in Merlot with whipped cream



